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Паспорт мастерской 

1. Мастерская «Поварское дело», Ответственный за мастерскую –  
Василькова С.И. 
1. Должностные обязанности заведующего мастерской: должностные 
обязанности заведующего мастерской: 
• Организовывать текущее и перспективное планирование деятельности мастерской с учётом 

целей, задач и направлений, для реализации которых она создана. 
• Своевременно оформлять заявки на оснащение мастерской необходимым оборудованием, 

расходными материалами, техническими и иными средствами обучения. 
• Обеспечивать проведение на базе мастерской подготовку студентов к демонстрационному 

экзамену, к чемпионатам, открытых мероприятий. 
• Актуализировать рабочие программы, учебно-методическое обеспечение образовательного 

процесса, включая контрольно-оценочные средства. 
• Участвовать в разработке дополнительных профессиональных программ, дополнительных 

общеразвивающих программ. 
• Обеспечивать контроль за качеством образовательного процесса и объективностью оценки 

результатов учебной и внеучебной деятельности обучающихся. 
• Оказывать помощь педагогическим работникам в освоении и разработке инновационных 

программ и технологий. 
• Организовать работу по подготовке и проведению промежуточной и итоговой аттестации 

обучающихся, в том числе демонстрационного экзамена и независимой оценке 
квалификаций. 

• Разрабатывать план-график загруженности мастерской. 
• Вносить предложения по совершенствованию образовательного процесса. 
• Участвовать в организации повышения квалификации и профессионального мастерства 

педагогических работников. 
• Обеспечивать своевременное составление установленной отчётной документации о ведении 

уроков производственного обучения и производственной деятельности мастерской. 
• Участвовать в развитии и укреплении оснащения мастерской современным оборудованием, 

наглядными пособиями и техническими средствами обучения, в сохранности оборудования и 
инвентаря. 

• Выполнять правила по охране труда и пожарной безопасности. 
• Обеспечивать проведение инструктажей по технике безопасности, соблюдение 

обучающимися правил и норм охраны труда, производственной и трудовой дисциплины. 
• Соблюдать права и свободы обучающихся, строго следовать профессиональной этике. 
•  

2. Пояснительная записка 
 
назначение мастерской - Практическая подготовка обучающихся в соответствии с 
современными стандартами и передовыми технологиями; 
площадь мастерской – 50 кв.м.; 
наличие и площадь подсобного помещения - отсутствует; 
организация рабочих мест учащихся, мастера п/о - 5 рабочих мест для участников 
образовательного процесса, 1 рабочее место для преподавателя; 
наличие и соответствие оборудования учебным программам - имеется; 
работоспособность имеющегося оборудования -удовлетворительное; 
план мастерской. 
 

3. План работы мастерской. 
 

В плане должны быть определены цель, задачи на новый учебный год 
отражены следующие направления работы: 



- организационная работа; 
- методическая работа; 
- внеурочная работа с учащимися. 

К плану прилагается график работы мастерской (расписание учебных 
занятий, расписание кружков на базе мастерской). 

К плану прилагается график работы мастерской (расписание учебных 
занятий, расписание кружков на базе мастерской). 

4. Санитарно-технические условия 
поверхность пола - плитка; 
температурный режим - соответствует санитарным нормам; 
обеспеченность первичными средствами пожаротушения - переносной 
огнетушитель; 
система освещения: 
естественное - 1 шт. оконных проемов; 
искусственное верхнее (количество осветительных приборов) - 4 шт. 
система вентиляции - вытяжная; 
система электропитания: 
электрические розетки 220 В - 12 шт.; 
система отопления: 
количество радиаторов - 2 шт; 
влажная уборка - ежедневно. 

5. Опись имеющегося оборудования мастерской «Поварское дело» 
 

№ п/п Наименование Ответственный 

1. Плита индукционная 1 конфорки – 3 шт; 
плита электрическая 4-х секционная – 4 шт, 
тестомесильная машина -1 шт, миксер 
планитарный настольный -3шт; ларь 
морозильный-1шт; шкаф холодильный - 1шт; 
пароконвектомат _1 шт, подставка под 
пароконвектомат-1шт; блендер -3 шт; весы 
настольные электрические- 1шт;весы 
кухонные на батарейках – 8 шт,  
микроволновая печь -1шт; ;мясорубка – 1 шт; 
столы металлические -8шт; стеллажи 
металлические-1 шт; блендер погружной -3шт; 

Василькова С.И. 

  



 
7. Инвентарная ведомость на технические средства обучения мастерской 

№ п/п 
Наименование ТСО Марка 

Год выпуска 
Инвентарн
ый № по 

 1. 
 
 

Пароконвектомат G910RXSD 2013  

2. Тестомес спиральный Gastromix HS20B 2022  

3. Холодильник Atlant  711073849 2004  

4. Индукционная плита Kitfort  KT-107 2022 
 

5. Стационарный блендер Kitfort  КТ-1381 2022  

6. Планетарный миксер REDMOND  RFM-5360 2022  

7. Миксер Vitek  1411-VT-02 2022  

8. Погружной блендер Polaris  PHB 1385  2022  

9. Микроволовая печь LG LG_1547 2013  

10. 
Плита электрическая Gorenje  SVKA5000

320 1995 
 

11. Мясорубка Kitfort  KT-2104 2022 
 

 
8. Перечень документов нормативного обеспечения практики (типовые 
учебные программы, учебные программы, КТП, квалификационные 
характеристики и т.п.) 

№ п/п 
Наименование документа 

Кем и когда утвержден 
Примечание 

 Рабочие программы ПМ, календарно- 
тематические планирование по МДК, 
рабочие программы по учебной и 
производственной практике, 
квалификационные характеристики по 
профессии повар и кондитер 

Каждая рассмотрена и 
утверждена на 
заседании ПЦК по 
направлению 

 

 
9. Перечень учебно-методической документации 
 
-САНПиН 
-Стандарты на готовую продукцию и полуфабрикаты 
-Руководство по эксплуатации индукционных плит 
-Руководство по эксплуатации пароконвектомата 
 
10. Перечень учебных изданий 
 
- И.П. Самородова «Организация и ведение процессов приготовления и подготовки 
к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного 
ассортимента» 
- С. П Семичева «Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента» 
-Н.И. Андонова «Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации горячих блюд кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента» 
- Н.И. Дубровская «Приготовление супов и соусов. Практикум» 
-Г.П. Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента» 
-А.В. Синицына «Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 



ассортимента» 
-С.В. Ермилова «Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий» 
-В.М. Калинина «Охрана труда в организациях питания» 
 
 
11. Перечень справочной, технической литературы 
- Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий 
12. Перечень наглядных средств обучения 
-Плакаты, муляж. 
13. Перечень дидактических раздаточных средств обучения 
- Технологические карты 
14. Перечень экранно-звуковых средств обучения 
Отсутствуют. 
15. Положение, инструкции по охране труда и технике безопасности  
- Инструкции по технике безопасности при работе на оборудовании: эл. и 
индукционных плитах, мясорубке, тестомесе, пароконвектомате. 
16. Рекомендации по соблюдению санитарно-гигиенического режима  
- Правила санитарии и личной гигиены 
-Правила мытья кухонной и столовой посуды 
17. Перечень средств первичной защиты и противопожарной безопасности 
Переносной огнетушитель - ОУ-1. 
18. Содержание аптечки: 
медицинские маски — 2 шт.; 
медицинские перчатки — 2 пары; 
загубник или маска для проведения искусственного дыхания; 
кровоостанавливающий жгут— 1 шт.; 
бинты двух размеров (5 см х 5 м и 7 см х 5 м); 
марлевые салфетки — 4 шт.; 
лейкопластыри — трёх размеров; 
изотермическое покрывало — для предотвращения переохлаждения; 
медицинские ножницы — с тупыми концами; 
инструкция по оказанию первой помощи; 
футляр или сумка для хранения всего набора; 
блокнот формата А7 и чёрный маркер или карандаш — для записи времени наложения жгута или 
других отметок. 
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